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Atlantic
Buffet System

The new revolutionary 
Buffet and Banqueting System.

Il nuovo, rivoluzionario sistema
per Buffet e Banqueting.

N° 8728

N° 10573

N° 093

Heat setting power levels: 01-20 • Timer, cook top will 
shut-off after set time is completed • Range temperature
from +35°C to +225°C • Cord length m. 2.
- Free standing model ideal for buffet lines or off-site catering.
- Built-in model easy to install in all countertop surfaces, fast,

accurate heating for finishing or holding.

Selezione livelli di potenza: 01-20 • Timer, l’apparecchio
si spegne automaticamente allo scadere del tempo
impostato • Selezione temperatura da +35°C a +225°C
• Lunghezza cavo m. 2.
- Modello da appoggio ideale per buffet e catering

all’aperto.
- Modello da incasso facile da installare in tutti i piani di

appoggio, riscaldamento rapido ideale per ultimare 
cotture o mantenere cibi in caldo.

INDUCTION COOKER - PIASTRE A INDUZIONE

Code 58166i36 is provided with a sandwich bottom suitable for
induction cookers with frequence identification device.

Lo scaldavivande tondo art. 58166i36 è dotato di fondo sandwich
idoneo per piani di cottura ad induzione con e senza dispositivo di
“riconoscimento di frequenza”.

SPECIAL FOR INDUCTION

58162 - RB

Induction cooker to be built into couter.
Piastra ad induzione da incasso.
SIZE. IN. HT. IN. LB.
13 3/8 x 12 5/8 35/16 13,23
DIM. CM. H. CM. KG.
34 x 32 8,4 6       
240 V - 2600 W - 60 Hz

58162 - RA

Induction cooker.
Piastra ad induzione.
SIZE. IN. HT. IN. LB.
14 1/2 x 12 5/8 4 13,23
DIM. CM. H. CM. KG.
37 x 32 10,9 6       
240 V - 2600 W - 60 Hz

SPARE PART CODE
CODICE RICAMBIO

CHAFING DISH CODE
CODICE SCALDAVIVANDE

AVAILABLE FOR
SERVE PER

DESCRIPTION
DESCRIZIONE

58166-AA 58166A/E/U24 Abs Round Holder for Chafing Dish, Stainless Steel (Ø 9.5 in.)
Supporto Scaldavivande Inox (Ø 24 cm.) 

58166-AB 58166A/E/U36 Abs Round Holder for Chafing Dish, Stainless Steel (Ø 14 in.)
Supporto Scaldavivande Inox (Ø 36 cm.) 

58166-AC 58166A/E/U40 Abs Round Holder for Chafing Dish, Stainless Steel (Ø 15.7 in.)
Supporto Scaldavivande Inox (Ø 40 cm.) 

58162-AA
58162A/E/U54
58162A/E/U56

Abs Rectangular Holder for Rectangular Chafing Dish, Stainless Steel
Supporto Scaldavivande Rettangolare Inox

58166-EA (Ø 24 cm.) 58166A/E/U24 Abs Round Porcelain insert Chafing Dish (Ø 9.5 in.)
Inserto Porcellana Scaldavivande (Ø 24  cm.)

58166-EC (Ø 36 cm.) 58166A/E/U36 Abs Round Porcelain insert Chafing Dish (Ø 14 in.)
Inserto Porcellana Scaldavivande (Ø 36 cm.)

58166-EE (Ø 40 cm.) 58166A/E/U40 Abs Round Porcelain insert Chafing Dish (Ø 15.7 in.)
Inserto Porcellana Scaldavivande (Ø 40 cm.)

58166-ED (Ø 36 cm.) 58166A/E/U36 Abs Round Porcelain double insert Chafing Dish (Ø 14 in.)
Inserto Porcellana Doppio Scaldavivande (Ø 36 cm.) 

58166-EF (Ø 40 cm.) 58166A/E/U40 Abs Round Porcelain double insert Chafing Dish (Ø 15.7 in.)
Inserto Porcellana Doppio Scaldavivande (Ø 40 cm.)

58166-EG (Ø 24 cm.) 58166A/E/U24 Abs Round Vegetable dish, stainless steel (Ø 9.5 in.)
Legumiera inox (Ø 24 cm.)

58166-EH (Ø 36 cm.) 58166A/E/U36 Abs Round Vegetable dish, stainless steel (Ø 14 in.)
Legumiera inox (Ø 36 cm.)

58166-EI (Ø 40 cm.) 58166A/E/U40 Abs Round Vegetable dish, stainless steel (Ø 15.7 in.)
Legumiera inox (Ø 40 cm.)

14102-06
58162A/E/U54
58162A/E/U56

Abs Rectangular Food pan GN 1/1, stainless steel - Size in. 20
3/4

x12
3/4

- Ht. 2
1/2

- Qts.10
1/2

Bacinella GN 1/1, inox -  Dim. cm. 53x32,5 - h. 6,5 - lt.10  

44332-06
58162A/E/U54
58162A/E/U56

Abs Rectangular Food pan GN 1/1 Porcelain - Size in. 20
3/4

x12
3/4

- Ht. 2
1/2

- Qts.10
1/2

Bacinella GN 1/1, porcellana 1/1 - Dim. cm. 53x32,5 - h. 6,5 - lt.10

58168-GA 58168A/E/U24 Abs Petite Marmite Soup-tureen without cover (Ø 9,5 in.)
Zuppiera senza coperchio (Ø 24 cm.) 

58136-KA
58166A24/36
58168A24

Abs Round
Abs Petite Marmite

Fuel holder kit for Chafing Dish (Ø 9.5 - 14 in.)
Set Portacombustibile Solido per Scaldavivande (Ø 24 - 36 cm.)

58132-KA
58166-40
58162A54/56

Abs Round
Abs Rectangular

Fuel holder kit for Chafing Dish (Ø 15.7 in.)
Set Portacombustibile Solido per Scaldavivande (Ø 40 cm.)

58341-KE 
( EU 250 V - 80 W )

58166E24
58168E24

Abs Round
Abs Petite Marmite

Electric heating unit EU (Ø 9.5 in.)
Set Alimentazione Elettrica EU (Ø 24 cm.)

58341-KU 
( US 120 V - 170W )

58166U24
58168U24

Abs Round
Abs Petite Marmite

Electric heating unit US (Ø 9.5 in.)
Set Alimentazione Elettrica USA (Ø 24 cm.)

58166-KE 
( EU 250 V - 190 W )

58166E36/40 Abs Round Electric heating unit  EU (Ø  14 - 15.7 in.)
Set Alimentazione Elettrica EU (Ø 36 - 40 cm.)

58166-KU 
( US 120 V - 240W )

58166U36/40 Abs Round Electric heating unit USA (Ø  14 - 15.7 in.)
Set Alimentazione Elettrica USA (Ø 36 - 40 cm.)

58162-KE 
( EU 250 V - 360 W )

58162E54 - 58162E56 Abs Rectangular Electric heating unit  EU for Rectangular Chafing Dish
Set Alimentazione Elettrica EU -per Scaldavivande Rettangolare

58162-KU 
( US 120 V - 450 W )

58162E54 - 58162E56 Abs Rectangular Electric heating unit USA for Rectangular Chafing Dish
Set Alimentazione Elettrica USA -per Scaldavivande Rettangolare

58166-AD (Ø 24 cm.) 58166A/E/U24
58168A/E/U24

Abs Round
Abs Petite Marmite

Spare Clutch for Atlantic Buffet System Chafing Dishes
Ricambio Frizione Scaldavivande Atlantic Buffet System

58166-AE (Ø 36 cm.) 58166A/E/U36 Abs Round Spare Clutch for Atlantic Buffet System Chafing Dishes
Ricambio Frizione Scaldavivande Atlantic Buffet System

58166-AF (Ø 40 cm.) 58166A/E/U40 Abs Round Spare Clutch for Atlantic Buffet System Chafing Dishes
Ricambio Frizione Scaldavivande Atlantic Buffet System

58162 - AD 
CLOSURE ON LONG SIDE

58162A/E/U54 Abs Rectangular Spare Clutch for Atlantic Buffet System Chafing Dishes
Ricambio Frizione Scaldavivande Atlantic Buffet System

58162 - AE 
CLOSURE ON SHORT SIDE

58162A/E/U56 Abs Rectangular Spare Clutch for Atlantic Buffet System Chafing Dishes
Ricambio Frizione Scaldavivande Atlantic Buffet System

58132-AE
Optional supplied 
on demand
Optional fornito 
su richiesta

58166E24/36/40
58162E54 
58162E56
58168E24

Abs Round
Abs Rectangular
Abs Petite Marmite

Thermoregulator for heating unit EU - European standard
Termoregolatore per alimentazione elettrica EU - European standard

58132-AU
Optional supplied 
on demand
Optional fornito 
su richiesta

58166U24/36/40
58162U54 
58162U56
58168U24

Abs Round
Abs Rectangular
Abs Petite Marmite

Thermoregulator for heating unit US - US standard
Termoregolatore per alimentazione elettrica US - US standard

Atlantic Buffet System ACCESSORIES - Available in silverplated / Disponibile anche nella versione argentata

NEW - Atlantic Buffet System Rectangular - Built-in unit / Da incasso
Closure on long side

Apertura lato lungo
Fuel Heating

Alcool Solido (A)
Electric Heating
Elettrica 250 V (EU) 

Electric Heating 
Elettrica 120 V (US)

Size (in.)
Dimensioni (cm.)

Capacity (Gal.)
Capacità (lt.)

58162A55 
stainless steel - inox 18/10

-
57162A55 

silverplated - argentato

58162E55 (360W)
stainless steel - inox 18/10

-
57162E55 (360W)
silverplated - argentato

58162U55 (450W)
stainless steel - inox 18/10

-
57162U55 (450W)
silverplated - argentato

22
7/16

x 18
1/2

x 7
1/8  

in.
-

57x47 - h. 18 cm.

2,65 gal.
-

10 lt.

Closure on short side
Apertura lato corto 

Fuel Heating
Alcool Solido (A)

Electric Heating
Elettrica 250 V (EU) 

Electric Heating 
Elettrica 120 V (US)

Size (in.)
Dimensioni (cm.)

Capacity (Gal.)
Capacità (lt.)

58162A57
stainless steel - inox 18/10

-
57162A57

silverplated - argentato

58162E57 (360W)
stainless steel - inox 18/10

- 
57162E57 (360W)
silverplated - argentato

58162U57 (450W)
stainless steel - inox 18/10

-
58162U57 (450W)
silverplated - argentato

26
15/16

x 14 x 7
1/8 

in.
-

68,5x35,5 - h. 18 cm.

2,65 gal.
-

10 lt.
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Easy to clean, all of 
the components can
be easily and quickly
disassembled (no
screws, no tools are
required).

Facile da pulire, Atlantic
Buffet System è veloce-
mente smontabile in
tutte le sue parti senza
l’uso di attrezzi e viti.

A specially designed
basin with hole collects
the water flow directly
back into the bain-marie
container without the
need of adding water
while in use.

Una speciale vaschetta
dotata di foro, raccoglie le
gocce convogliandole diret-
tamente nella vasca bagno-
maria senza dover aggiun-
gere acqua durante l’uso.

APARTABLE 
AND WASHABLE

ROUND

The lid can be lifted for an easy removal.

Il coperchio può essere facilmente estratto
sollevandolo verso l’alto.

COLLECTION AND RECYCLING 
CONDENSATION

Chafing dish body with stand, stainless steel food insert and heating.
Scaldavivande con supporto, inserto legumiera in acciaio inox ed alimentazione.
Equipped with GN container 1/1: height 65 mm. - lt. 10 - Dotato di vasca GN 1/1: h. 65 mm. - lt. 10

Chafing dish body with stand, stainless steel food insert and heating.
Scaldavivande con supporto, inserto legumiera in acciaio inox ed alimentazione.
Equipped with GN container 1/1: height 65 mm. - lt. 10 - Dotato di vasca GN 1/1: h. 65 mm. - lt. 10

Chafing dish body with stand, stainless steel food insert and heating.
Scaldavivande con supporto, inserto legumiera in acciaio inox ed alimentazione.

Chafing dish body with stand, stainless steel petite marmite insert and heating.
Scaldavivande con supporto, inserto petite marmite in acciaio inox ed alimentazione.

Atlantic Buffet System

SMOOTH AND GRADUAL NEW CLOSING MECHANISM

Multifunctional, practical and easy to 
handle, smooth design and easily 
stackable (both chafer and stand).

Atlantic Buffet System: polifunzionale, prati-
co e maneggevole, impilabile e semplice
nella forma (scaldavivande e supporti).

The whole collection can be used on induction
cookers without frequence identification device.

Tutti gli scaldavivande sono idonei per ogni tipo di cot-
tura: gas, elettrica e per i piani di cottura ad induzione
senza dispositivo di “riconoscimento di frequenza”.

PRACTICAL AND STACKABLEMULTICOOKING Atlantic Buffet System Round - Available in silverplated / Disponibile anche nella versione argentata

Atlantic Buffet System Rectangular - Available in silverplated / Disponibile anche nella versione argentata

Atlantic Buffet System Rectangular. Projected and designed
in two different versions, with opening on the long and short side
in order to reduce spaces on buffet tables.
Both models are equipped with double gas friction. They work
both with solid fuel and with electrical feeding. For both models
the lid is removable and the body is released from the base in
order to allow an easier stocking.

Atlantic Buffet System Rectangular. Pensato e ideato in due
versioni; con apertura su lato lungo e su lato corto per consentire di
ridurre gli spazi sui tavoli da buffet.Tutti e due i modelli sono dotati di
doppia frizione a gas, funzionano sia con combustibile solido, sia con 
alimentazione elettrica. In entrambi il coperchio è staccabile e il corpo è
svincolato dalla base per essere facilmente stoccato.

CLOSURE ON LONG SIDE
APERTURA LATO LUNGO

CLOSURE ON SHORT SIDE
APERTURA LATO CORTO

Petite Marmite, the new chafing dish in addition to the Atlantic Buffet System 
collection.The peculiar characteristic, that distinguishes this model from the others,
is that the support, the friction and the lid are realised in a unique block, whereas
the body is equipped with two knobs, it is removable from the rest and it can be
used as a soup-tureen.

Petite Marmite, il nuovo scaldavivande che si aggiunge alla collezione Atlantic Buffet
System. La caratteristica di distinzione dagli altri scaldavivande della serie, è che il supporto,
la frizione e il coperchio sono realizzati in un unico blocco. Il corpo dotato di due pomoli,
è separabile dal resto ed è utilizzabile come zuppiera.

It’s easy to serve with the Atlantic Buffet System thanks to the lid that will rest in
the intermediate position. The specially designed hinge mechanism will avoid the lid
from dropping while closing.

Libertà di movimento con Atlantic Buffet System. Il coperchio si arresta nella posizione
intermedia senza necessità di trattenerlo. Il particolare meccanismo della cerniera ne evita
la chiusura brusca e rumorosa.

CLOSURE ON LONG SIDE - APERTURA LATO LUNGO

CLOSURE ON SHORT SIDE - APERTURA LATO CORTO

Atlantic Buffet System Petite Marmite - Available in silverplated / Disponibile anche nella versione argentata

cod. 58166

cod. 58162-56

cod. 58162-54

cod. 58162-56

RECTANGULAR
CLOSURE ON SHORT SIDE PETITE MARMITE

RECTANGULAR
CLOSURE ON LONG SIDE cod. 58162-54

cod. 58162-56 cod. 58168

Fuel Heating
Alcool Solido (A)

Electric Heating
Elettrica 250 V (EU) 

Electric Heating 
Elettrica 120 V (US)

Diameter
(in.)

Diametro
(cm.)

Capacity
(Gal.)

Capacità 
(lt.)

58166A24 58166E24 (80 W) 58166U24 (170 W) 9.5 24 0,53 2

58166A36 58166E36 (190 W) 58166U36 (240 W) 14 36 1,32 5

58166A40 58166E40 (190 W) 58166U40 (240 W) 15.7 40 2,1 7,8

Induction
Induzione

Allround induction
Induzione allround

Diameter 
(in.)

Diametro
(cm.)

Capacity
(Gal.)

Capacità 
(lt.)

58166-24 - 9.5 24 0,53 2

58166-36 58166i36 14 36 1,32 5

58166-40 - 15.7 40 2,1 7,8

Chafing dish body with stainless steel food insert (without stand and without heating).
Scaldavivande con inserto legumiera in acciaio inox (senza supporto e senza alimentazione).

Fuel Heating
Alcool Solido (A)

Electric Heating
Elettrica 250 V (EU) 

Electric Heating 
Elettrica 120 V (US)

Size
(in.)

Dimensioni
(cm.)

Capacity
(Gal.)

Capacità 
(lt.)

58162A54 58162E54 (360W) 58162U54 (450W) 22
7/16

x18
1/2

x12
1/8

57x47 - h. 30,5 2,65 10

Fuel Heating
Alcool Solido (A)

Electric Heating
Elettrica 250 V (EU) 

Electric Heating 
Elettrica 120 V (US)

Size
(in.)

Dimensioni
(cm.)

Capacity
(Gal.)

Capacità 
(lt.)

58162A56 58162E56 (360W) 58162U56 (450W)26
15/16

x14x12
1/8 

68,5x35,5 - h. 30,5 2,65 10

Code
Codice

Description
Descrizione

Size
(in.)

Dimensioni
(cm.)

Capacity
(Gal.)

Capacità 
(lt.)

58162-54
Closure 

on long side
Apertura 
lato lungo

Atlantic Buffet System Rectangular GN 1/1
equipped with GN container 1/1:

size in. 20
3/4

x12
3/4

- Ht. 2
1/2

- Qts.10
1/2

Dotato di vasca GN 1/1: h. 65 mm. - lt. 10 

22
7/16

x 18
1/2

x 7
1/8 

57x47 - h. 18 2,65 10

58162-56
Closure 

on short side
Apertura 
lato corto 

Atlantic Buffet System Rectangular GN 1/1
Equipped with GN container 1/1:

size in. 20
3/4

x12
3/4

- Ht. 2
1/2

- Qts.10
1/2

Dotato di vasca GN 1/1: h. 65 mm. - lt. 10 

26
15/16

x 14 x 7
1/8

68,5x35,5 - h. 18 2,65 10

Chafing dish body with stainless steel food insert (without stand and without heating).
Scaldavivande con inserto legumiera in acciaio inox (senza supporto e senza alimentazione).

Fuel Heating
Alcool Solido (A)

Electric Heating
Elettrica 250 V (EU) 

Electric Heating 
Elettrica 120 V (US)

Size
(in.)

Dimensioni
(cm.)

Capacity
(Gal.)

Capacità 
(lt.)

58168A24 58168E24 (80W) 58168U24 (170W) Ø 9.5 - ht. 13
3/4

Ø 24 - h. 35 1,85 7

A = Fuel heating/Alcool solido • E = European standard • U = US standardcod. 58168


