Recept pro výrobu kornoutků na zmrzlinu


Pro výrobu 30 kornoutků budeme potřebovat:

· 1 kg mouky
· 500 g másla
· 500 g třtinového cukru
· 10 vajec
· ½ l mléka
· 200 g sirupu (např. javorový)
· špetka soli
· aroma (záleží na vkusu)
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Příprava těsta:
· Do rozpuštěného másla vmícháme mouku a postupně přidáme vejce, cukr, sirup, sůl a případně i aroma. 
· Vše společně promícháme. 
· Na závěr přidáme mléko, aby bylo těsto více tekuté.
· Takto připravené těsto necháme odpočinout 24 hodin.


Příprava kornoutků:
· Nalijeme těsto do vaflovače a ten zavřeme, vafli pečeme po dobu cca 25 sekund na 240° C.
· Po otevření vaflovače by měla být vafle zlatavé barvy – vafli vyjmeme a ještě za tepla ji vytvarujeme za pomoci dřevěného kornoutku.
· Necháme vychladnout a pak už stačí jen přidat zmrzlinu :-)
